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VARDSHUS

Brollopsmenyer Enskede Viardshus 2017

Hav & Land

(buffé)

Y5 gratinerad hummer med Gruyereost & dragon
Vasterbottenpaj med 16jrom, graddfil & rodlok
Romansallad, prastostdresssing & surdegskrutonger
Farskpotatis med hackat dgg, pepparrot & krasse
Nyskordade radisor med ramslok & farskostdipp
Grillad gron sparris, parmesan, olivolja & korvel
Cocktailtomater, r6dlok, citron &persilja
Varmrokt fjordlax med apple, senap & dill
Ortgrillad oxfilé, citronbakad farskpotatis & sherryvindgersky
Husets filmjolksbrod, surdegsbrod & froknacke

Lagrade ostar, gron tomatmarmelad, oliver & kaprisbar
Brollopstarta

Pris 925:- /person inklusive 1 glas Prosecco di Valdobbiadene Spumante Brut), 2 glas
Campolieti Ripasso alt. Fleur du Cap Chardonnay, kaffe & 4 cl avec (Whisky,
Cognac, likor)



Gard & Stuga

Viilkomstdrink: Prosecco di Valdobbiadene Spumante Brut - 1 glas
Vit sparris med brynt smorhollandaise, krutonger, angsyra & dill
Von Buhl Riesling - 1 glas

*%%

Kryddstekt oxfilé med gulbetor, gron sparris, potatis- & vasterbottenterrin, citronsky

& krasse
Campolieti Ripasso - 2 glas

*%%

Kardemummaparfait med rabarber, flidercurd & vaniljkex

4 ¢l Rietvallei Muscadel

*%%

Brollopstarta

Kaffe & 4cl avec (Whisky, Cognac, likir)

Pris 1095:- /person



Slott & Herrgard

Viilkomstdrink: Champagne Saint de Gall Blanc de Blancs - 1 glas

k%%

Lattrimmad salmalax, avrugakaviar, gurka, finkal, soyaemulsion &

mandelpotatischips

Petit Chablis Bernard Defaix - 1 glas

EEES

Helstekt kalventrecote med ramslok, primorer, citronbakad farskpotatis, vispad

brynt smor & rodvinssky

Le Hauts De Granget - 2 glas

*%%

Mjolkchokladcreme med hallon, jordgubbar & kakaomusli

4 ¢l Rietvallei Muscadel

ok ok

Brollopstarta

Kaffe & 4cl avec (Whisky, Cognac, likér)

Fokok

Vickning: hemgjord lamm- & fankalskorv med vart egna brod samt
fetaost & bakade tomater

Pris 1595: - /person inklusive vardshusets ljudanldggning samt tillgang till

festvaningen.

I samtliga menyer ingar brollopsuppdukning, lokalhyra (16rdagar 6ppet till 01.00), vardshusets
mineralvatten & enklare blomsterarrangemang. Minimum antal vid bestéllning av buffé &r 30
personer, meny minst 20 personer. Overstiger den totala bestallningen 30 000:- ingar egen matsal samt
sondagsbrunch for brudparet och 4 anhoriga.

Betalnings villkor: 50 % av kuvertpriset erlaggs mot faktura i forskott efter bekraftad

bestéllning. Slutbetalning 30 dagar innan ankomst.



Priserna galler for 2017.



