
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Minnesstund  
 

Vi har ett antal alternativ som ska skapa en fin stund för familj och vänner 
att hedra minnet av en närstående.  

Vi dukar upp avskilt i en utav våra matsalar från 14.00. 
Lokal, uppdukning & serveringspersonal ingår i alla menyer.  

Vi hjälper gärna till att komponera dryckespaket. 

Beställningen behöver göras fem dagar innan ankomst. 

 

Klassiskt på faten  

Sätt er till bords och avnjut något utav våra klassiska smörgåskoncept! 
 

 

Räksmörgås 

 

Klassisk räksmörgås med kokt ägg, majonnäs & 
dill på rågbröd 

 
Fransk chokladtårta med bärkompott & 

lättvispad grädde 

 

Kaffe / Te 

  

350:-/person 

 

 

Tre Smörrebröd 

 

Rökt hjort med pepparrot, 
cornichoner & krasse 

 
Skagenröra med löjrom, dill & citron 

 
Honungsmarinerade rödbetor med  

getost & rostade pumpakärnor 

 
Fransk chokladtårta med bärkompott & 

lättvispad grädde 

 

Kaffe / Te 

 

375:-/person 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

Trerättersmenyer 

En komplett bjudning med servispersonal som tar hand om er och  
ni har gott om tid att fokusera på varandra! 

 
 

Enskedemenyn 

 

Skagen på rågbröd med löjrom, dill & citron  

Riesling – 1 glas 
 
 

Grillad lamminnerfilé serveras med provencalesås, 
säsongens tillbehör & potatisgratäng 

Cabernet Sauvignon – 1 glas 

Alt 

Skreitorsk med brynt smörsås,  
säsongens tillbehör, citron & potatispuré 

Chablis – 1 glas 

 
 

Farmor Doris äppelkaka med vaniljsås 
Muscat – 1 glas 

 

Kaffe / Te 

  

595:-/person 
Inkl vinpaket 895:-/person 

 

Klassikern 

 

Välkomstdrink 
Cava – 1 glas 

 
 

Västerbottenpaj med löjrom, picklad 
rödlök, citron & örter 

Riesling – 1 glas 

 
 

Helstekt oxfilé med provencalesky, 
karamelliserad schalottenlök, persilja & 

potatisterrin med parmesan 

Cabernet Sauvignon – 1 glas 

Alt 

Smörstekt rödingfilé med hummersås, 
haricots verts, grillad citron & potatispuré 

Chablis – 1 glas 
 
 

Fransk chokladtårta med bärkompott & 
lättvispad grädde 

Muscat – 1 glas 

 

Kaffe / Te 

 

995:-/person 
Alkoholfritt 895:-/person 

 



 

 

 

Allergi eller diet? Fråga oss i  personalen! Många rätter går t ex att få gluten och laktosfria.  

 
 
 
 
 
 
 

 

Värdshusets lunchbuffé 

Uppdukad buffé med mycket att välja på kan vi erbjuda även tis-fre fram till 14.30.  
Vår ordinarie lunch med serverad dessert och bordsvatten. Se sep lunchmeny. 

295:-/person 

 

Värdshusets dessertbuffé 

För er som väljer bort mat men fortfarande vill ha en stor tillställning! 

 

Farmor Doris äppelkaka med vaniljsås 

Fransk chokladtårta med lättvispad grädde 

Rocky road 

Morotskaka 

Drömmar  

Havrebollar 

 

Kaffe / Te 

  

285:-/person 


